
Forno a Convezione AT400 a Vapore
BR105780

 Il forno professionale misto a convezione AT400 può contenere
fino a 4 griglie da 600 x 400 mm. Sarà adatto a tutti i professionisti
della ristorazione e della panetteria grazie al suo umidificatore.

 

 

Caratteristiche del prodotto:

Alimentazione : 400-v Tipo di porta : battente Tipo di ordine : meccanica

Temperatura Minima (°C) : 50 Temperatura massima (°C) : 300 Numero di porte : 1

Numero di livelli : 4 Minutatore : si Iniezione di vapore : si

Finitura Esterna : inox Lunghezza (mm) : 835 Profondità (mm) : 800

Altezza (mm) : 570 Peso (kg) : 65 Potenza (W) : 6400

Materia : acciaio Illuminazione interna : si Dimensioni delle lastre / griglie (mm) :
600-x-400

Termostato : si Richiede un elettricista : si Altezza interna (mm) : 460

Larghezza interna (mm) : 700 Profondità interna (mm) : 360

Informations Logistiques :

Largeur : 940 mm Profondeur : 830 mm Hauteur : 670 mm
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