Banco di Preparazione per Pizze o Insalate con Vetrina

Refrigerata - 300 L - 5 Vasche GN 1/6
HN232880

dbHENDI

Tools for Chefs

Caratteristiche del prodotto:

Alimentazione : 230-v Volume (L) : 300 Tipo di porta : battente
Temperatura Minima (°C) : -2 Temperatura massima (°C) : 8 Porta : piena

Numero di porte : 2 Finitura Esterna : inox Lunghezza (mm) : 900
Profondita (mm) : 702 Altezza (mm) : 1265 Peso (kg) : 75

Materia : acciaio Potenza (W) : 310 Paese di fabbricazione : cina
Dimensione GN : gn-1-1 Tipo di freddo : ventilato Temperature : negative-e-positive
Termostato : si Refrigerato : si Temperatura ambiente di utilizzo

massima (°C) : 43¢

Liquido di raffreddamento : r600a Classe climatica : sn-t-10-a-43c

Informations Logistiques :

Largeur : 940 mm Profondeur : 750 mm Hauteur : 1350 mm
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