Coltello per la raclette
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@ e ¥ Questo Coltello per la Raclette comprende un lato liscio per

raschiare il formaggio e un lato micro-seghettato per tagliare. La
sua lama é realizzata in acciaio inossidabile temprato, il manico in
legno verniciato e i rivetti in ottone.

Caratteristiche del prodotto:

Lunghezza (mm) : 240 Profondita (mm) : 45 Altezza (mm) : 15

Materia : acciaio

Informations Logistiques :

Largeur : 80 mm Profondeur : 260 mm Hauteur : 30 mm
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