
Sonde de Pénétration
GEF321

  

Cette Sonde de Pénétration est un outil essentiel pour toute
cuisine commerciale. Avec une plage de température allant
de -39,9°C à +110°C, la sonde peut être utilisée pour obtenir des
relevés sur des ingrédients congelés et cuits, garantissant ainsi
que vos aliments sont toujours à la bonne température.

 

 

Caractéristiques Produit :

Poids (kg) : 0.12

Informations Logistiques :

Largeur : 0 mm Profondeur : 0 mm Hauteur : 0 mm
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