Termometro per dolci in vetro con guaina in acciaio inox

TRN3114

L= Louis Tellier ™

Lol des Chefs depuis 1S

Termometro da pasticcere in vetro con guaina in acciaio
inossidabile. Temperature da +80°C a +200°C.

Caratteristiche del prodotto:

Temperatura Minima (°C) : 80 Temperatura massima (°C) : 200 Lunghezza (mm) : 355

Profondita (mm) : 28 Peso (kg) : 0.07 Tipo Termometro : confettiere

Pile comprendono : non

Informations Logistiques :

Largeur : 350 mm Profondeur : 20 mm Hauteur : 20 mm
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